


Topli napitci / Hot Drinks

: . Alkoholna pica
Bevande calde / Heille Getranke Alcoholic beverages
Kava Bevande alcoliche
o Alkoholische getranke
Kava dupla
20,00 Kn Istra bitter
Kava bez kofeina 0,031- 12,00 Kn
10,00 Kn Amaro
Kava bez kofeina s mlijekom 0,031- 12,00 Kn
12,00 Kn Biska
Kava bez kofeina s mlijekom velika 0.031- 12,00 Kn
15.00 Kn Cezar
Kava sa Slagom 0,031-12,00 Kn
15,00 Kn Sljivovica
Macchiato 0,031~ 14.00 Kn
10,00 Kn Kruskovac
Cappuccino 0.031- 14,00 Kn
10,00 Kn Loza
Macchiato veliki 0,031- 12,00 Kn
12,00 Kn Tequila
Cappuccino veliki 0,031- 18,00 Kn
1200Kn - Gin
nggh1ato veliki sa Slagom C0A 11200
15,00 Kn Medenica
Bijela kava e
15,00 Kn StOCk
Nescaf¢ e
18,00 Kn .
Bijela kava Slag --1-)--6-:-1--1{1 koyac
L 0,03 1- 12,00 Kn
Corretto Vodka
S0k 0,031-12,00Kn
Kakao Slag Vecchia
............ 0,031~ 12,00 Kn
s Baileys
Caj s limunom T
e Jack Daniels
Caj s mlijekom 00517 18,00 Kn
10,00 Kn Cynar
Topla éokolada ............
20’00 Kn O,(.).3 1-12,00 Kn
Topla ¢okolada sa Slagom Jagermeister
5500 ¥n 0,031- 18,00 Kn
Mlijeko



Sankomat

Coca-Cola, Sprite, Naranca

0,101-6,00 Kn
Coca-Cola, Sprite, Naranca

0,201- 12,00 Kn
Coca-Cola, Sprite, Naranca

0,30 1- 18,00 Kn
Coca-Cola, Sprite, Naranca

0,50 1-30,00 Kn

Sok od jabuke

0,101- 6,00 Kn

Sok od jabuke

0,20 1- 12,00 Kn

Sok od jabuke

0,30 1- 18,00 Kn

Sok od jabuke

0,50 1-30,00 Kn

MijeSana pica / Mixed drinks
Bevande miste / Mixgetranke

g?g}iét bijeli

0,20 1 - 10,00 Kn

_q.?g}iét bijeli

0,301- 15,00 Kn
Bambus

0,301-20,00 Kn
Bambus

0,501-30,00 Kn
MiS mas

0,301-20,00 Kn
MiS mas

0,50 1 - 30,00 Kn

Radla

0,30 1- 15,00 Kn

Radla

0,50 1-30,00 Kn

Somersby apple

0,33 1-20,00 Kn

Somersby pear

0,33 1-20,00 Kn

Apfel scholle

0,301-20,00 Kn
Apfel schoole
0,501-25,00 Kn
Aperol spritz

0,301 - 25,00 Kn

Bezalkoholna pica
Non-alcoholic beverages
Bevande analcoliche
Erfrischungsgetranken

Ledeni Caj

0,251- 18,00 Kn
Gazirano

0,251- 18,00 Kn
Vo¢ni sokovi

0,201 - 18,00 Kn

Cedevita

0,201 - 15,00 Kn

Red Bull

0,201 - 25,00 Kn
Pasareta

0,201 - 15,00 Kn
Mineralna

0,101-4,00 Kn
Mineralna

0,201 - 8,00 Kn
Mineralna

0,30 1- 12,00 Kn
Mineralna

0,501- 15,00 Kn
Mineralna

11-30,00 Kn
Mineralna bocica

0,251- 15,00 Kn
Mineralna Sensation

0,251- 15,00 Kn
Negazirana voda

0,251- IS,QO Kn
Negazirana voda

0,75 1- 25,00 Kn



TocCeno p1vo / Draft beer
Birra alla spina / Von fass

:h:/[iaz%:ﬁfﬂ - Craft lager - Svijetlo / Light
Mérél?@ - Craft lager - Crveno / Red
E/II%%:IK%Q - Craft lager - Crveno / Red
P1vo boca / Bottle

Bottiglia / Flasche

"'Mf%gfolgg - Craft lager - Crveno / Red
quel To - Craft lager - Svijetlo / Light
Pan

;_;;%linezalkoholno

(E;;ﬁger Weilbier

0,51-30,00 Kn




Riblji menu s prilogom / Fish menu with garnishing
Menu di pesce con contorno / Fischmenti mit Beilagen

Riblja plata za dvije osobe Batana

Vassoio di pesce per due persone Batana / Fish

plate for two persons Batana / Fischeplatte fiir
zwel Personen Batana

190,00 Kn (26€)



Mesni menu s prilogom / Meat menu with garnishing
Menu di carne con contorno / Fleischmenii Beilage

Grill menu Bazana za 2 osobe

Grigliata Batana di carne per due persone /

Grill Batana for two persons / Grillplatte
Batana fiir 2 Personen

150,00 Kn (21€)



Vina / Wine
Vino / Wein

PjenuSava vina
Sparkling wine

Brut Zigante

0,75 1 - 240,00 Kn (34€)

Perla Bianca Franc Arman

0,75 1 - 230,00 Kn (32€)

Bijela vina / White wine
Vini bianchi / Weillweine

Malvazija Franc Arman

0,75 1 - 220,00 Kn (31€)

Chardonnay Medea

0,75 1 - 220,00 Kn (31€)

Pinot Franc Arman

0,75 1 - 220,00 Kn (31€)

Malvazija Medea

0,75 1- 210,00 Kn (29€)
Malvazija Muskovic¢

0,751 - 180,00 Kn (25€)

Crna vina / Black wine
Vini rossi / Rotweine

Teran Franc Arman

0,75 1 - 220,00 Kn (31€)

Merlot Medea

0,751-210,00 Kn (29€)
Teran Medea

0,75 1-200,00 Kn (28€)

Cabernet Souvignon Medea

0,75 1 - 190,00 Kn (27€)

Borgonja Muskovi¢

0,75 1 - 180,00 Kn (25€)

Rose vina / Rose wine

Vini Rose / Rose weine

Rose Franc Arman
0,751 - 220,00 Kn (31€)

0,751 - 180,00 Kn (25€)

Slatka vina / Sweer wine
Vini dolci / Silweine

Dolcetto Franc Arman

0,51 - 180,00 Kn (25€)

Toceno vino / House wine
Vino della casa / Hauswein

Domace vino - “ (bijelo)

11- 100,00 Kn (14€)

Domace vino -

0,51- 50,00 Kn (7€)

(bijelo)

Domace vino re 0)

11- 100,00 Kn (14€)

Domace vin

0,51- 50,00 Kn (7€)

o)

I










Predjela / Starters
Antipasti / Vorgerecht

More 1 mozzarella

Mare e mozzarella / Sea and -
mozzarella '
Meer und Mozzarella ¢

Pedoci
Cozze / Mussels
Miesmuschelen
65,00 Kn (9€)
et

Kapesante

Capesante / Jacobs’ Scallops

Jacob’s Muschelna

50,00 Kn / 2 kom

(7€) / 2 pes

Kozice na rukoli

Sea Shrimp on rucola / Gamberetti e
rucola / Sea Garnelen auf Rucola

85,00 Kn (12€)







Specijalne salate / Special salads
Insalate speciali / Spezialle Salate

Salata Mediteran

Insalata Mediterranea / Mediterranea
salad / Mediterraner Salat

65,00 Kn (9€)

Salata od tune 1 sira

Insalata di tonno e formaggio / Tuna
cheese salad / Tunfisch und Késesalat

65,00 Kn (9€)

Salata Batana - morski
mix

Insalata Batana - misto di mare / Batana
salad - sea mix / Batana Salat - Meeresmis-
chung

Ribarska salata

Insalata Del Pescatore / Fisherman’s
salad / Fischersalat

60,00 Kn (8,5€)




Riblji menu s prilogom / Fish menu with garnishing
Menu di pesce con contorno / Fischmenii mit Beilagen

Riblja plata za
dvije osobe Batana

Vassoio di pesce per due persone Batana
Fish plate for two persons Batana
Fischeplatte fiir zwei Personen Batana

190,00 Kn (26€)

Riba extra klase - 1kg

Pesce di extra classe / Extra class fish
Fisch erster Qualitit

380,00 Kn /1 kg
(52€) /1 kg

Skampi na zaru 0,5kg
Scampi ai ferri / Grilled shrimp
Gerillte Scampi

200,00 Kn (27,5€)

Jadranski Skamp 1kg

Scampi dell’ Adriatico / The adriatic
scampi / Die Adria-Scampi

600,00 Kn (82€)




Riblji menu s prilogom / Fish menu with garnishing /
Menu di pesce con contorno / Fischmenii mit Beilagen

- Morski miks Batana
| Misto di mare Batana / Sea mix
/  Batana / Meeresmischung Batana

125,00 Kn (17,5€)

Kotlet morskog psa

Cotoletta di squalo / Shark steak
Haifischsteak

100,00 Kn (14€)

Riba s prilogom
Pesce con contorno / Fish with
garnishing / Fisch mit Beilage

95,00 Kn (13,5€)




Riblji menu s prilogom / Fish menu with garnishing /
Menu di pesce con contorno / Fischmenii mit Beilagen

Lignje na zaru
Calamari ai ferri / Grilled squids
Gegrillte Calamari

90,00 Kn (12,5€)

Lignje punjene
Calamari ripieni / Stuffed squids
Gerfiillte Calamari

95,00 Kn (13,5€)

Lignje przene
Calamari fritti / Fried squids
Gebratene Calamari

90,00 Kn (12,5€)



Riblji menu s prilogom / Fish menu with garnishing /
Menu di pesce con contorno / Fischmentii mit Beilagen

Skmpi na buzaru - 1kg
Scampi alla buzzara

Scampi shrimps in buzzara stew
Garneleneintopf

400,00 Kn /1 kg
(55€) /1 kg

Sardele / Sardoni

Sardelle / Sardoni
Sardines / Sardoni
Sardellen / Sardinen

55,00 Kn (7,5€)

Tuna steak s prilogom

Bistecca di tonno con contorno / Tuna
steak with garnishing / Tunfischsteak
mit Beilagen

130,00 Kn (18€)




Mesni menu s prilogom / Meat menu with garnishing
Menu di carne con contorno / Fleischmenii Beilage

Grill menu Bazana
za 2 osobe

Grigliata Batana di carne per

due persone / Grill Batana for
two persons / Grillplatte Batana |
fiir 2 Personen

150,00 Kn (21€)

Istarski odrezak Batana

Bistecca all’istriana Batana / Batana istrian
steak / Istrisches Schnitzel Batana

Becki odrezak

Bistecca alla viennese / Wiener steak
Wiener Schnitzel

NS

80,00 Kn (11€)
LI 1
o PR AN
Piledi file TE O T IS %
Petto di pollo / Chicken breasts N ) ™ | ,,\\\‘
Hiahnchenbrust )' N x b = ~

80,00 Kn (11€)




Mesni menu s prilogom / Meat menu with garnishing
Menu di carne con contorno / Fleischmenii Beilage

CevapcicCi
Salsiccie di carne macinata / Grilled

minced meat kebabs
Rollchen aus gegrilltem Hackfleisch

80,00 Kn (11€)

Raznjici
Spiedini di carne / Grilled meat on
the stick / Fleischspiel3

80,00 Kn (11€)

Pljeskavica

Polpettone di carne ai ferri / Pljeska-
vica — grilled meat patty / Hacksteak

80,00 Kn (11€)

Ustipak sa sirom i pancetom
pikantan

Ciambella piccante con formaggio e pancetta / Spicy

doughnut with cheese and bacon / Pikantes Geback mit
Kése und Speck

90,00 Kn (12,5€)




Mesni menu s prilogom / Meat menu with garnishing
Menu di carne con contorno / Fleischmenti Beilage

Svinjski kotleti na kajmaku g~

Poruk cutlets on cheese “Kajmak™ / Cotoletta di i
maiale sul formaggio “Kajmak” / Kotlett auf Bie
Kése “Kajmak”

90,00 Kn (12,5€)

Punjena pljeskavica sa sirom

Polpettone di carne con formaggio / Grilled
meat patty with cheese / Hacksteak gefiillt mit
Kise

90,00 Kn (12,5€)

Punjena pljeskavica sa
sirom 1 prsutom

Polpettone di carne con formaggio e prosciutto / Grilled
meat 1patty with cheese and istrian prosciutto / Hacksteak
t

gefiillt mit Kése und Schinken

95,00 Kn (13€)

MijeSano meso

Carne mista / Grill mix
Gemischte Fleischplatte

90,00 Kn (12,5€)




Mesni menu s prilogom / Meat menu with garnishing
Menu di carne con contorno / Fleischmenti Beilage

Fiorentinski odrezak

Bistecca Fiorentina
Florentine steak
Fiorentino Schnitzel

180,00 Kn (25€)

Biftek

Bistecca / Beefsteak
Beefsteak

145,00 Kn (20€)

Ramstek

Bistecca di scamone / Rump steak
Rumpsteak

135,00 Kn (19€)




Specijalna Ponuda! / Special offer!
Offerta speciale! / Special Angebot!

Specijalna ponuda - Pasmina Simental, meso odleZano “dry ageing” metodom 21 dan.
Special offer - Simmental breed, meat aged with the “dry ageing” method for 21 days.
Offerta speciale - razza Simmental, carne invecchiata tramite il metodo “dry ageing” per 21 giorni.

Special Angebot - Flecckvieh, Fleisch im Alter von “trockenen altern” Verfahren 21 Tage.

T-bone steak

500g = 250,00 Kn 235€}
750g = 375,00 Kn (51€

Rib-eye steak

300 g

160,00 Kn (22€)

Tenderolin steak

Entrecote steak
Rump steak

200¢ =128,00 Kn 517,5€)
350g = 148,00 Kn (20€)



Salate / Salads
Insalate / Salate

Zelena salata

Insalata verde (lattuga)
Green salad (lettuce)
Griiner Salat

25,00 Kn (3,5€)

Salata od rajCica

Insalata di pomodoro / Tomato salad
Tomatensalat

25,00 Kn (3,5€)

ol
Salata od kupusa % ,
Insalata di cavolo / Cabbage Salad \ . {
Krautsalat = S

L L

7 / - 7 'jy..'._
* P ", ot QL
\é oy "

Salata od krastavca

Insalata di cetrioli / Cucumber salad
Gurkensalat

25,00 Kn (3,5€)




Salate / Salads
Insalate / Salate

MijeSana salata

Insalata mista
Mixed salad
Gemischter Salat

25,00 Kn (3,5€)

Prilozi / Side dishes
Contorni / Beilagen

Gljive sa Zara

Funghi ai ferri / Grilled mushrooms
Gegrillte Pilze

35,00 Kn (5€)

Pommes Frittes

Patatine fritte / Pommes frittes ‘ : o -~
Pommes frites i ' & "

35,00 Kn (5€)




Priloz1 / Side dishes
Contorni / Beilagen

Puvec riza

Risotto con verdure / Rice with

vegetable / Djuvec Reis
35,00 Kn (5€)
Blitva s krumpirom
Bietola con patate / Swiss chard with
potato / Mangold mit Kartoffeln
35,00 Kn (5€)
Kuhani krumpir W ia
Patate bollite / Salted potato : f - X
Gekochte Kartoffeln p , hd
25,00 Kn (3,5€) W ol
g A . o by
A B
w4 o
W o



Prilozi / Side dishes
Contorni / Beillagen

Ajvar Masline

Salsa e base di peperoni con melanzane, aglio e Pepe-
roncino / Relis{: made principally of red bell peppers,
with eggplants, garlic and chili peppers / Mus aus
Paprika, Knoblauch, Auberginen und Chilischoten

Kruh
Tartar umak / Majoneza / KeCap Pane / Bread

Brot
Salsa tartara / Tartar sauce / Tartarsauce
Ketchup / Ketchup / Ketchup
Maionese / Mayonnaise / Majonaise

Povrce na zaru
Grilled vegetables / Verdure Alla
Kiseli krastavci Gegrilltes gemiise

Cetrioli sotto aceto / Pickled cucumbers
Saure Gurken

Kajmak

Formaggio “Kajmak” / Cheese “Kajmak”
Kase “kajmak”




Desert1 / Desserts
Dolci1 / Desserts

OsvjeZavajuca torta od sira

Regreshing cheesecake
Torta di formaggio rinfrescante
Refreshing-Késekuchen

33,00 Kn (4,5€)

Panna Cotta

33,00 Kn (4,5€)




Becka (Sponge Bob)
Becgki odreza

istecca alla Viennese
ketchup / Wiener Steak, pomes,
ketchup / y;

1ener Schnitzel,
Pomes, ketchup

k, Pomes, kecap /
> Pomes,




Hvala

Grazie!

Dobar tek 1 ugodan boravak zeli
Vam osoblje Batane!

Buon appetito e benvenuti, il
Vostro personale di Batana!




Marel Pivo - prvo fazansko pivo

SVATKO TREBA SVJEZI POCETAK!

I[ZRADENO S LJUBAVLJU

U pitoresknoj i razigranoj Fazani, na samoj rivi s
pogledom na oc€aravajuce otocje Brijuni, smjestio se
restoran Batana. Ve¢ vise od desetljeca sugradani, ali

1 brojni gosti uzivaju u gastronomskim ¢arima
restorana. No, od sada moci ¢e kuSati i prvo fazansko
pivo!

Zapocevsi svoju pricu 1 proizvodnju od nulte tocke,
na Sto ukazuje 1 sam logotip, za Marel pivovaru
osmisljena je posebna ¢eska receptura piva, koja se
koristi isklju¢ivo za proizvodnju prvog fazanskog
piva u konobi Batana.

ZA POSEBNO NEPCE

Marel svijetlo pivo zlatno zute je boje, s postojanom
bijelom pjenom. Njegovu bogatu sladnu aromu 1
blagi slatki okus dobiven od dvije vrste specij alnogi
slada, nadopunjuje ugodna, srednje jaka gor¢ina ¢a
tri vrste hmelja.

Spravljeno u ¢eskom stilu svijetlog lager piva, Marel
svijetlo pivo lagano je i osvjezavajuce, a tijekom
vrucih dana savrSeno Ce se sljubit sa svim vrstama
mesa, ali 1 deserata..

MAREL Bier

Direkt an der Uferpromenade des malerischen und
verspielten Fischerorts Fazana befindet sich das
Restaurant Batana, das tiber einen bezaubernden

Blick auf die Brijuni Inseln verfiigt. Schon seit liber
einem Jahrzehnt genielen zahlreiche Besucher —
Einheimische wie Touristen — die kulinarischen
Kostlichkeiten dieses Restaurants. Ab jetzt kann man
hier auch das erste Bier aus FaZzana kosten!

Beim MAREL Bier handelt es sich um ein neues
Produkt, worauf auch das Logo hinweist. Fiir
MAREL brewery wurde eine besondere tschechische
Bierrezeptur entworfen, nach der nur dieses erste
Bier aus Fazana hergestellt wird — das MAREL Bier.

Das helle MAREL Bier ist goldgelb und hat eine
stabile, weille Schaumkrone. Sein reiches Aroma und
den leichten, siilen Geschmack, den man aus zwei
speziellen Sorten Malz bekommt, bereichert die
angenehme, mittelstarke Bitterkeit aus sogar 3
Sorten Hopfen. Da es auf die tschechische Herste-
llungsart des leichten Lagerbiers hergestellt wird, ist
das helle MAREL Bier leicht und erfrischend, und
wihrend der heilen Sommertage eignet es sich ideal
zu allen Fleischgerichten, aber auch zu Desserts.

AuBer hellem Bier bietet MAREL Brewery auch
dunkles Bier, das bernsteinrot ist und eine stabile,
gelbliche Schaumkrone hat. Dieses dunkle Bier ist

ein wiirdiger Vertreter des tschechischen amberroten

Lagerbiers dank seinem intensiven Malzcharakter
mit Krauteraromen und Karamell- und Kaffeearo-

men. Drei Malzsorten und zwei Hopfensorten bilden

eine ideale Kombination, die dem dunklen MAREL

Bier eine weiche, seidige Geschmackfiille geben. In
den Sommertagen wird es ideal zu Fleisch und

Gemiise vom Grill passen, aber auch zu Hartkise

und Friichtedesserts.

Beginnen Sie den Tag erneut mit MAREL Bier!

i
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